PREZISO

WEINHEFE PREZISO ARUNI Stand: 06/2023

Saccharomyces cerevisiae ssp.

WEINPROFIL:

ARUNI ist ein Hefestamm fiir die Produktion sehr fruchtiger Weil3-, Rosé- und Rotweine. Die breite
Temperaturtoleranz, der geringe Nahrstoffbedarf und die ziigige Garkinetik gewahrleisten einen
unkomplizierten Garverlauf. Der Stamm wurde speziell fir seine niedrige Produktion von SO, H3S
und fliichtiger Sdure selektioniert.

Ihre Bildung von intensiven, langanhaltenden Fruchtaromen und die Unterstiitzung der Wirze
machen ARUNI zur optimalen Hefe fir die Vinifizierung fruchtig-frischer WeiR- und Roséweine sowie
rotbeeriger Rotweine.

EIGENSCHAFTEN:

¢ Alkoholtolerant bis 16 % vol

e Gdrbereich 12 -30°C

¢ Nahrstoffbedarf niedrig

* Glycerinbildung5-6g/|

e Schaumbildung niedrig

e Garstart auch bei niedrigen Temperaturen

* GMO-frei

e Fir die Erzeugung von Weinen aus biologischem Anbau geeignet.

Um einen optimalen Garverlauf und eine sichere Endvergarung zu gewahrleisten, ist generell auf eine
gute Nahrstoffversorgung, abhangig vom Ausgangsnahrstoffgehalt, zu achten.

DOSIERUNG:
Je nach Mosttemperatur und jahrgangsbedingten Schwankungen wird eine Hefeeinsaat von 15
(optimale Bedingungen) bis 25 (schwierige Bedingungen) g/100l empfohlen.

Fir die Rehydratisierung die Hefe in ca. der 10-fachen Menge eines 1:1 Wasser- Mostgemisches bei
38°C einrlhren. Danach 15 -20 min. bis zur Schaumbildung quellen lassen, nochmals umriihren und
dann der Gesamtmostmenge unter Riihren beigeben. Die Temperaturdifferenz zwischen Hefeansatz
und Gesamtmenge soll nicht Gber 10°C betragen. Um Aktivitdtsverluste bei héheren Temperatur-
unterschieden zu vermeiden, ist es gegebenenfalls notwendig, den Hefeansatz durch Zugabe von
Most langsam abzukihlen.

LAGERUNG:
Bei Unversehrtheit der Verpackung und einer Lagerung bei <15°C betragt die Mindesthaltbarkeits-
dauer 3 Jahre.

PACKUNGSGROSSEN:

500 g Nettogewicht

10 kg Nettogewicht
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